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Girona

conferencias
Banyoles Què ens passa quan 
ens fem grans?, a cargo de Sara 
Ruiz, del Servei de prevenció de les 
situacions de dependència. Museu 
Darder. Plaça dels Estudis, 2. 19.00 h.

La Jonquera La salut, un propòsit 
de vida, a cargo de Imma Conde, 
dietoterapeuta. Porxos de Can 
Laporta. Major, 2. 17.00 horas.

libros
Narrativa catalana Josep Maria 
Fonalleras presenta El meu cor cap 
a tu sempre, por el que David Nel·lo 
recibió el premio Marian Vayreda. 
Llibreria 22. Hortes, 22. 20.00 horas.

talleres
Artesanía Fem sabó. L’Estació Espai 
Jove. Santa Eugènia, 17. 19.30 h.

Lleida

CONFERENCIAS
Literatura Eusebi Ayensa habla de 
La saviesa en la literatura bizantina i 
grega moderna. CaixaForum Lleida. 
Blondel, 3. 19.00 horas.

Tarragona

CINE
Filmoteca Mi querida señorita, 
de Jaime de Armiñán. Antiga 
Audiència. Plaza Pallol, s/n 18.00 h.

libros
Arqueología Presentación de La 
muralla romana de Tarragona. Una 
aproximació, de Joan Menchon. 
Preside el acto Josep Fèlix 
Ballesteros, alcalde de Tarragona. 
Sala de actos del ayuntamiento. Plaza 
de la Font, 1. 19.00 horas.

FARMACIAS
Teléfono 93.244.07.10
www.farmaceuticonline.com

al grano

te, está más vinculada con la políti-
ca y quiere ser más comprensible. 
Necesita gente joven en las escue-
las, que sepan en qué consiste y có-
mo funciona. Los ingenieros que-
remos estimular la vocación cien-
tífica de los jóvenes.
–En la conferencia se abordará la 
corrupción en la ingeniería...
–Sí. El Banco Mundial estima que 
el 15% del dinero que entrega a los 
países desarrollados no se usa co-
rrectamente. Se inflan los costes, se 
tienen beneficios por detrás y se fir-
man proyectos que no se hacen.
–¿De quién es la responsabilidad?
–De las empresas de ingeniería, 
aunque ya han establecido contro-
les para evitar la corrupción.
–¿Y qué proponen los ingenieros?
–Programas de formación. En es-
te aspecto realmente se necesitan 
ingenieros que sirvan a la coopera-
ción y al desarrollo humano. H

«Los ingenieros deben explicar 
sus proyectos y no olvidar la ética»

JOSEP GARCÍA

Barry
Grear
Expresidente de la 
Federación Mundial  
de Ingenieros

13.00
CHARLA SOBRE ‘LA  
CULTURA DEL NO’
La Pedrera. Paseo de 
Gràcia, 62. Entrada libre.

dad. Los ingenieros tienen que expli-
car a la sociedad de qué va el proyec-
to que ponen en marcha, para qué 
sirve y cómo afectará. Si alguno de 
estos puntos no es comprendido, la 
gente dirá no a las grandes obras.
–¿Y cómo se consigue?
–Los ingenieros debemos tratar de 
que la comunidad no vea solo lo ne-
gativo de nuestros proyectos, sino el 
resultado y el beneficio que tendrá.
–¿Por qué en España la gente se 
opone por sistema a los proyectos?
–Aquí y en todo el mundo (risas).
–¿Quizá no saben comunicar?
–La generación anterior de ingenie-
ros se dedicaba a trabajar y luego a 
celebrar su trabajo, pero no había 
una comunicación bidireccional. 
Pero ahora se considera que para ob-
tener mayor beneficio se debe traba-
jar con la sociedad.
–¿Ha cambiado la ingeniería?
–Sí. Es más responsable socialmen-

SONIA GARCÍA GARCÍA
BARCELONA

Barry Grear, expresidente de la 
Federación Mundial de Organi-
zaciones de Ingenieros (WFEO), 
que actualmente dirige la españo-
la María Jesús Prieto, inaugura la 
Segona Conferència Internacio-
nal sobre Ètica i Valors Humans a 
l’Enginyeria, que reúne a represen-
tantes de 90 países en La Pedrera.

–¿Por qué hablar de ética y valores 
en la ingeniería?
–Para concienciar a los profesiona-
les sobre la importancia de la ética 
en su disciplina. Los ingenieros de-
be cuidar tres aspectos: la comuni-
dad, el impacto sobre otros inge-
nieros y los jefes y la empresa.
–Usted hablará sobre la cultura del 
no, ¿qué dirá?
–Hablaré de la importancia del tra-
bajo del ingeniero en la comuni-

ARTE

Josep Fossas, pintor con amplia tra-
yectoria, ha decidido interpretar 
los rostros de artistas mundiales, 
que van de Botticelli a Tàpies. Par-
te de autorretratos y de interpreta-
ciones ajenas, pero añade la suya a 
través de sus características pince-

33 Fundació Comaposada. Rambla de Santa Mònica, 10. De 9 a 21 horas.

ladas oblicuas, que dan nuevo carác-
ter a lo expresado. Es difícil entrar 
en los demás, pero Fossas parte de lo 
establecido para dar una reflexión 
personal que hace de la pintura una 
nueva manera de  ver. Interesa. JO-
SEP MARIA CADENA

Fossas y sus retratos de artistas
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PUYAL, HONORIS CAUSA
12.00 3 Acto académico de 
la investidura del periodista 
Joaquim Maria Puyal como 
doctor honoris causa de la 
Universitat Rovira i Virgili. 
Paranimf. L’Escorxador, s/n.

«La disciplina es la parte más importante del éxito» TRUMAN CAPOTE, escritor estadounidense

19.00 3 La magia de los trucos, 
por Stephen Macknik, 
director del Laboratorio de 
Neurofisiología del Barrow 
Institute (Phoenix), CosmoCaixa 
Barcelona. Isaac Newton, 26.

MAGIA Y TRUCOS

de temporada

En los puestos de verduras de los mer-
cados ya se presiente la primavera, a 
partir de las primeras habas de tem-
porada. Conviven con las alcachofas, 
que están a buen  precio (1,99 euros 
kilo), lo mismo que cuestan las judías 
verdes peronas. Como las mandarinas 
están agotando su ciclo, es cuestión 
de comprar peras conferencia, que no 
llegan al euro. Otros productos a tener 
en cuenta son los mariscos, antes te-
rroríficamente caros y ahora más ase-
quibles. Una bandeja de ostrón vivo, 
de 1 kilo, está a 3,90 euros. En Ge-
naro, el puesto 735 del mercado de la 
Boqueria, la gamba langostinera vale 
8,90 euros kilo, lo que es una incita-
ción a preparar un arroz de mar y mon-
taña, según fórmulas ampurdanesas 
simplificadas, pero con una picada de 
anchoas.

POR MIGUEL SEN

Ingredientes para cuatro personas:
350gr de arroz bomba, 8 salchichas, 8 
gambas langostineras, 1 cebolla, 2 to-
mates rallados, 1 diente de ajo, fumet o 
agua, sal, aceite de oliva. Para la pica-
da: 2 dientes de ajo, media cucharada 
de perejil picado, 2 filetes de anchoa, un 
chorrito de aceite de oliva.
Elaboración:
En una cazuela con aceite dorar las sal-
chichas y las gambas langostineras. Re-
tirarlas y en la misma cazuela sofreír len-
tamente la cebolla, el ajo a láminas y los 
tomates. Cuando tomen color, añadir el 
arroz. Dejarlo nacarar unos minutos re-
moviendo, mojar con el fumet, salar lige-
ramente y dejar cocer 10 minutos. Intro-
ducir las gambas, las salchichas y seguir 
la cocción cinco minutos más. Preparar 
la picada e incorporarla a la cazuela, dos 
minutos antes de acabar la cocción, re-
mover y dejar reposar cinco minutos. 

MARISCOS
 
GAMBAS
 8,90 € x kilo

EN LOS FOGONES

Arroz con salchichas
y gamba langostinera


